МУНИЦИПАЛЬНОЕ ДОШКОЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ  УЧРЕЖДЕНИЕ 

«ДЕТСКИЙ САД КОМБИНИРОВАННОГО ВИДА «ЛАНДЫШ» ГОРОДА БАЛАШОВА САРАТОВСКОЙ ОБЛАСТИ»

	СОГЛАСОВАНО: 
Председатель профкома МДОУ
_________ /О.В. Логвинова/

	 УТВЕРЖДЕНА
 Приказом №___от__________                                                                                          заведующего МДОУ
 д\с  «Ландыш»  г. Балашов                     
   ______________ /Акининой Н.И/                                          



Должностная инструкция

подсобного рабочего кухни
1.Общие положения
1.1.Подсобный рабочий кухни назначается и освобождается от должности заведующим МДОУ.
1.2.Подсобный рабочий кухни подчиняется непосредственно заведующему МДОУ, заведующему хозяйством, старшей медицинской сестре и шеф-повару.
1.3.На должность подсобного кухонного рабочего принимаются лица не моложе 18 лет, имеющие медицинское заключение, прошедшие инструктаж.
1.4.Проходит  медицинский осмотр.
1.5.Проходит инструктаж по правилам санитарии и гигиены (санминимум) в СЭС, правилам экс​плуатации электротехнического оборудования, а также по технике безопасно​сти и пожарной безопасности под руководством заведующего хозяйством.
1.6.В своей работе, подсобный рабочий кухни,  руководствуется правилами санитарии и гигиены по содержанию помещений пищеблока, устройством и назначением обслуживаемого оборудования и приспособлений, правилами уборки, правилами безопасного пользования моющими и дезинфицирующими средствами, правилами эксплуатации санитарно-технического оборудования, общими правилами и нормами охраны труда, производственной санитарии и противопожарной защиты, а также Уставом и Правилами внутреннего трудового распорядка МДОУ и настоящей инструкцией.
1.7. Соблюдает трудовую дисциплину.

1.8.Продолжительность рабочей недели – 40 часов, работает по графику, согласованному с профсоюзным комитетом и утвержденному заведующим.

1.9.Продолжительность ежегодного очередного отпуска – 28 календарных дней.

2.Должностные обязанности
(Трудовые действия)

2.1.Поставляет полуфабрикаты и сырье из кладовой.
2.2.Открывает бочки, ящики, мешки с продуктами, вскрывает жестяные и стеклянные консервные банки. Выгружает продукцию из тары.
2.3.Транспортирует продуты, тару, посуду на кухне.
2.4.Осуществляет первичную обработку мяса, рыбы, овощей.
2.5.Заполняет котлы водой.
2.6.Доставляет готовую продукцию к местам раздачи.
2.7.Собирает и выносит пищевые отходы в отведенное место.
2.8.Проводит уборку пищеблока, моет кухонную посуду, оборудование, инвентарь.

3. Должен знать

3.1. Правила санитарии и гигиены по содержанию помещений пищеблока. 

3.2. Устройства и назначение обслуживаемого оборудования и  приспособлений. 

3.3. Правила уборки. 

3.4. Правила безопасного пользования моющими и дезинфицирующими средствами. 

3.5. Правила эксплуатации санитарно-технического оборудования. 

3.6. Общие правила и нормы охраны труда, производственной санитарии и противопожарной защиты.

3.7. Устав и Правила внутреннего трудового распорядка МДОУ. 

4.Права
Подсобный     рабочий     кухни     для     качественного     исполнения       своих должностных обязанностей имеет право:
4.1.Внедрять рациональную организацию труда.
     4.2.На обеспечение соответствующим оборудованием,  инвентарем,   моющими и  чистящими средствами по установленным нормам.

     4.3.Сообщать о неисправных и опасных объектах эксплуатации  (электропечей, электрожаровых шкафов, электромясорубок, электросковороды, электрокотлов и т.д.)  заведующему хозяйством.

     4.4.Отказаться от проведения опасных для жизни и здоровья работ в условиях, когда отсутствуют или не могут быть приняты необходимые меры безопасности.

     4.5. Имеет права, предусмотренные Трудовым законодательством РФ.
5.Ответственность
5.1.Подсобный рабочий кухни несет ответственность за санитарное состояние пищеблока и его оборудование.
5.2.За неисполнение или ненадлежащее исполнение без уважительных причин Правил внутреннего трудового распорядка, законных приказов и распоряжений администрации МДОУ, локальных нормативных актов, должностных обязанностей, установленных настоящей инструкцией, подсобный рабочий кухни несет дисциплинарную ответственность в порядке, определенном трудовым законодательством.
С инструкцией ознакомлен(а) и согласен (а)
Дата_________________________ Подпись__________________________
Экземпляр должностной инструкции получил
Дата_______________________ Подпись_______________________
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